ROSSLI

24.50

Krauterbutter
Rosmarin Kartoffeln
Saisongemuse

Randen-
Fenchelcremesuppe Orangencremesuppe
Vorspeise oder oder
Blattsalat Blattsalat
Men 1 Penne de la nonna Scr&\/av?t?f?e\gg{ggﬁen
19.50 (Poulet) Saisongemiise
Menii 2 Rindshuftsschnitzel

Pouletpiccata
Safranrisotto
Saisongemuse

Vegetarisch

Smoothie

Gnocchi mit Kurbis

Smoothie

Gnocchi mit Kiirbis

Tagesdessert

8.50

N\

Hausgemachtes

Kleines Vermicelle mit

Meringues & Rahm

Hausgemachtes

Kleines Vermicelle mit
Meringues & Rahm

Ruhetag

Mlttagsmenu vom Montag 21.09.2026 bis Freitag 25.09.2026

Bouillon mit Backerbsen

Beilagen:

Anderungen + 2.--

Peperonicremesuppe

oder oder
Blattsalat Blattsalat
Hausgemachte : :
Wildhaoktatschli Schwelnﬁruadherlnnschnltzel
Spatzli

Saisongemuse

Saisongemuse

Schweinscordonbleu Siedfleisch
Pommes Frites Meerrettichsauce
Saisongemuse Ryys & Boor

Smoothie Smoothie

Gnocchi mit Kurbis

Gnocchi mit Kurbis

Hausgemachtes

Kleines Vermicelle mit
Meringues & Rahm

Hausgemachtes

Kleines Vermicelle mit
Meringues & Rahm

MONTAG BIS FREITAG

Hirschgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce, Spatzli, Saisongemiuse

Unsere Kichencrew verwendet CH - Produkte, wenn nicht, wird es deklariert.

unsere Salate & Gemiise sind von Schweizer Produzenten vom Kloster Seedorf Hauseigene Produkte.

Fur Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder andere unerwiunschte Reaktionen auslosen, wenden Sie sich bitte

an unser Personal.




