N\

Rossu
Kurbiscremesuppe Bohnencremesuppe
Vorspeise oder oder
Blattsalat Blattsalat
Menu 1
: Rosti mit Speck &
Spaghetti Carbonara
19.50 Spiegelei
Menu 2 Schweinschnitzel Paniert Pouletbrustli

24.50

Pommes Frites
Saisongemuse

Cognacrahmsauce
Risotto
Saisongemuse

Vegetarisch

Smoothie

Rotolone mit Pilzen und

Smoothie

Rotolone mit Pilzen und

Panna Cotta

Spinat auf Spinat auf
Tomatensauce Tomatensauce
Hausgemachtes Hausgemachtes
Tagesdessert
8.50 Passionsfrucht Passionsfrucht

Panna Cotta

Ruhetag

Mlttagsmenu vom Montag 19.10.2026 bis Freitag 23.10.2026

Kohlrabencremesuppe
oder

Blattsalat

Beilagen

Anderungen + 2.--

Zucchetticremesuppe
oder

Blattsalat

Schweinsrackbraten
Kartoffelgratin
Saisongemuse

Ghackets mit Hornli
Apfelmus

Trutengeschnetzeltes
Joghurtrahmsauce
Nudeln
Saisongemuse

Rinds-Hohruckenfilet
tranchiert
Pfeffersauce
Rosmarinkartoffeln
Saisongemduse

Smoothie Smoothie
Rotolone mit Pilzen und Rotolone mit Pilzen und
Spinat auf Spinat auf
Tomatensauce Tomatensauce
Hausgemachtes Hausgemachtes

Passionsfrucht
Panna Cotta

Passionsfrucht
Panna Cotta

MONTAG BIS FREITAG

unser Personal.

Gemspfeffer Jager Art, hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Marroni
Unsere Kichencrew verwendet CH - Produkte, wenn nicht, wird es deklariert.
unsere Salate & Gemiise sind von Schweizer Produzenten vom Kloster Seedorf Hauseigene Produkte. G
Fur Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder andere unerwiunschte Reaktionen auslosen, wenden Sie sich bitte an’




