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Saisongemuse

Gemulsecremesuppe Bouillon Diabolo
Vorspeise oder oder
Blattsalat Blattsalat
i Kasselerbraten o D et Al
Menu 1 Colgnacrahmsauce Paste#r?éﬁggﬁéci?ugeh
19.50 artoffelgratin Erbsli & Riebli

Ruhetag

Trutengeschnetzeltes
“Nudeln
Saisongemuse

Schweinssteak
Paprikarahmsauce
~Spatzli
Saisongemuse

Vegetarisch

Smoothie

Smoothie

N\

Rotwein-Zwetschgen

22.-- Spaghetti mediterran Spaghetti mediterran
Hausgemachtes Hausgemachtes

Tagesdessert

8.50 Vanilleparfait mit Vanilleparfait mit

Rotwein-Zwetschgen

N
= 'Mittagsmenu vom Montag 02.02.2026 bis Freitag 06.02.2026

Beilagen:

Anderungen + 2.--

Kartoffellauchcremesuppe | Tomatencremesuppe
oder oder
Blattsalat Blattsalat
Schweinsschnitzel
Lasagne Saltimbocca
(Rindfleisch) Safranrisotto

Saisongemuse

Appenzeller Cordonbleu
Pommes Frites
Saisongemuse

Pouletbrustli Currysauce
Ofengemuse mit
Susskartoffeln

Smoothie

Spaghetti mediterran

Smoothie

Spaghetti mediterran

Hausgemachtes

Vanilleparfait mit Rotwein-
Zwetschgen

Hausgemachtes

Vanilleparfait mit

Rotwein-Zwetschgen

MONTAG BIS FREITAG

Rib-Eye-Steak Krauterbutter, Pommes Frites, Saisongemiise
Unsere Kichencrew verwendet CH - Produkte, wenn nicht, wird es deklariert.
unser Salat & Gemuse ist vom Bauer Imhof von Attinghausen.

Erganzungen erfolgen durch den Sonnhaldenhof oder das Kloster Seedorf.

Fur Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder andere unerwunschte Reaktionen auslosen, wenden Sie sich bitte
an unser Personal.
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