N\

. ~
/ 2
4 A
/ r Y
/

W N
g

ROSSLI

Tomatencremesuppe Kohlrabencremesuppe
Vorspeise oder oder
Blattsalat Blattsalat
T : : Pouletbrustli
Mend 1 Schweml_\?igsgltl%chnecke Cognacrahmsauce
19.50 Saison - ratkartoffeln
. gemuse

Saisongemuse

AN
= 'Mittagsmenu vom Montag 02.03.2026 bis Freitag 06.03.2026

Bouillon mit Fladli
oder

Blattsalat

Beilagen:

Anderungen + 2.--

Linsensuppe
oder

Blattsalat

Ruhetag

Trutengeschnetzeltes
Smirnoffsauce
Kartoffelstampf
Saisongemuse

Lammkoteletten
Krauterjus
Maisecken

Saisongemuse

Kalbs Pojarski
Kravatli
Saisongemise

Schweinskoteletten
Paniert
Tomatenspaghetti
Saisongemuse

Vegetarisch

22.--

Smoothie

Cornatureschnitzel
Kartoffel-Gemuserosti

Smoothie

Cornatureschnitzel
Kartoffel-Gemuserosti

Tagesdessert

8.50

Hausgemachtes

Kaiserschmarrn mit
Vanillesauce

Hausgemachtes

Kaiserschmarrn mit
Vanillesauce

Schweinscordonbleu
Pommes Frites
Saisongemuse

Fischragout
Wildrels
Saisongemuse

Smoothie

Cornatureschnitzel
Kartoffel-Gemuserosti

Smoothie

Cornatureschnitzel
Kartoffel-Gemuserosti

Hausgemachtes

Kaiserschmarrn mit
Vanillesauce

Hausgemachtes

Kaiserschmarrn mit
Vanillesauce

MONTAG BIS FREITAG

an unser Personal.

Kalbsschnitzel, Pilzrahmsauce, Nuideli, Saisongemiise

Unsere Kichencrew verwendet CH - Produkte, wenn nicht, wird es deklariert.
unser Salat & Gemuse ist vom Bauer Imhof von Attinghausen.
Erganzungen erfolgen durch den Sonnhaldenhof oder das Kloster Seedorf.

Fur Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder andere unerwunschte Reaktionen auslosen, wenden Sie sich bitte




